Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 01/04/2024 AU 05/04/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
01/04/2024 02/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024
Entrée
Crogue monsieur* Sauce veggie bolo a Grignotte de poulet fagon
I'égr éné végétal BIO barbecue
Plat
Tarte au fromage
R6ti de dinde sauce gravy Poisson meuniere
Carottes Ebly au beurre Poélée mexicaine
Accompagnement . . . (h.rouge/
Flageolets Haricotsvertsau citron poivron/tomate/mais)
Gratin dauphinois
. Coulommiersalacoupe Yaourt ETREZ nature Fondu carré président
Laitage 3 . :
sucréau lait entier
Pomme bio Orange Carameloo cake maison
Dessert
(oeufsBIO)

* = Plat avec du porc




